
Production intégrée dans les vignobles
1.- Maintenir un sol en santé et de la biodiversité sur vignoble.

2.- De l’herbe permet de garder l’humidité dans le sol.
3.- Utilisation de fertilisant naturel.
4.- La biodiversité est développée à travers les plantes du vignoble qui attirent

des insectes bénéfiques pour les vignes: araignées, coléoptères.
5.- Pas de pesticides et d’herbicides dans le vignoble pendant 7 ans avant

la certification.

Certifié Équitable:
Quand vous achetez une bouteille de Winds of Change, vous aidez
directement les travailleurs de Sonop Wine Farm en Afrique du Sud.
Ils reçoivent pour leur récolte un prix décent et équitable.

Jean-François Tardif David Schmid
jef@direct-terroir.ca • 1 514 567-8855 david@direct-terroir.ca • 1 514 887 0171

www.direct-terroir.ca

Vin d’origine:
Western Cape

Cépage:
Pinotage - Shiraz 

DISPONIBLE À LA SAQ:
Mars 2009 - Médaille de bronze Sélections mondiales

CSPC +10678333
Format: 750 ml
Prix: $17,15
Vintage: 2007 / 2008

Spécifications:
Winds of Change n’est pas seulement un bon vin, mais aussi une belle histoire.

1.- Le vin est fait à partir de raisins de culture agrobiologique. La vinification se fait
aussi selon des normes biologiques car il y a aucun rajout de produit chimique.
Ce vin a été certifié par Union Group Certification (Skal) selon les normes
biologiques 2091-92 de la CE.

2.- Sonop Wine Farm a commencé un projet social (Black Emporvement Economic
Project) avec la communauté des travailleurs en 1993.

3.- Winds of Change a été certifié par FLO (Fairtrade Labelling Organisation) en
août 2005. À travers cette co-opération et ce vin, notre objectif est de rame-
ner l’égalité entre les blancs et les noirs en Afrique du Sud et d’offrir à la nou-
velle génération un revenu équitable.

C’est un assemblage de 50% Pinotage (cépage typique d’Afrique du Sud) et 50% de
Shiraz. Ces deux cépages donnent au vin un beau rouge grenat.Au plaisir, nous avons
des épices et des tannins souples. Un goût de cerises noires et de riottes vient agré-
menté ce vin bien équilibré. Son après-goût reste longtemps en bouche. Savourez le
goût de la nouvelle Afrique du Sud.

Vin rouge

Température
de service
16 - 18 °C

À conserver
2 - 5 ans

Accord Vin et Mets:
Ce vin se marie bien avec les
viandes grillées sur barbecue

est les fromages à pâtes
dures.

Sonop Wine Farm /    Paarl, Western Cape, South Africa

www.transfair.ca


